
F R A U E N T A L
Das Wirtshaus

Frauental Burger  
100% Rindfleisch,
knackiger Salat, Tomate, Röstzwiebel, 
Baconflakes, Cheddarkäse, hausgem. Sauce,  
extra crunchy Pommes	 16.50 
 
Hessen Burger (auch vegan)
100% Rindfleisch, 	 ,
knackiger Salat, Tomate, frische Gurke, 
Krautsalat, Knobimajo,  
extra crunchy Pommes	 16.50 
 
Pulled Pork Burger  
100% pulled Pork,
Knackiger Salat, Röstzwiebel, BBQ-Sauce, 
Cole Slaw, extra crunchy Pommes	 16.50 
 
Bayern Burger im Laugenbrötchen
100% Leberkäs‘,  
knackiger Salat, Röstzwiebel, 
süßer Senf, hausgemachte Sauce, 
extra crunchy Pommes	 15.50 
 
 
Wer will: 
Burger ohne ”Deckel“,
gibt‘s plus Besteck. 
 

Burger im Biergarten



Vorab,  
dazwische oder  
nur so,  
auch veggie...

Gulaschsuppe ”Daham“	 8.00
hausgemacht, mit Bauernbrot 
 
 
”Strammer Franz Josef“
mit rohem oder gekochtem Schinken 
und 2 BIO-Spiegeleier	 12.50
 
Wirtshaussalat 
verschiedene Salate der Saison 
mit Schmand oder Himbeerdressing	 11.00 
+ gebratener Hähnchenspieß  	 +5.00 
+ Schafskäse  	 +5.00 
 
Kartoffelrösti 
mit Räucherlachs, nen Dip 
und auch noch ne Salatbeilage	 16.50
 
Grie Soß‘ mit 4 halben BIO-Eiern
und Kartöffelchen	 14.50 
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Frische Salate mit 
leckeren  Dressings  
sind gesund  und 
machen fit



Biergadde 
Specials

”Curryworscht“ im Glas
dazu Pommes	 10.50  
 
Gebräunter Leberkäs‘ mit Spiegelei
und lauwarmer Kartoffelsalat	 14.50 
 
Eimer Spare Ribs 
mit Cole Slaw und Pommes	 17.00 
 
Schnitzel ”Wiener Art”* paniertes Schnitzel 
mit lauwarmen Kartoffelsalat	 16.50
 
Schnitzel ”Hessenbub”* mit Grie Soß‘
und Kartöffelchen	 17.00 
 
Schnitzel ”Pfeffermann”* 
mit grünem Pfeffer	 17.50 
 
Wirtshauspfännchen* 
paniertes Schnitzel (oder Hähnchenbrust) 
mit frischen Champignons,  
Sauce Hollandaise überbacken	 18.50 
 
 
* �Diese Gerichte gibt‘s wahlweise mit Pommes, Rösti oder

Kroketten. Wer‘s mit Süßkartoffeln möchte, der legt 2.50 EURO 
druff. Beilagensalat auf Wunsch plus 5 EURO. 
Auch als ”Senoiren-Portion“ möglich (dann 2 EURO weniger).

Geht doch nix über so 
ein schön gebratenes 
Wutzeschnitzel ...
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Flammkuchen 
Der ”Elsass-Fladen“

Der Klassiker Elsässer Art
Schmand, Speck, Zwiebbel	 13.00
 
Der Vegetarische Schmand, Zwiebbel,
Champignons un lecker Tomätche	 13.00 
auch vegan möglich 
 

Brizza
Die ”Laugenteig-Pizza“
 
Die Klassische  Schmand,
Speck, Zwiebbel	 13.00
 
Die Vegetarische Schmand, Zwiebbel,
Champignons un lecker Tomätche	 13.00 
auch vegan möglich 

Und hinne druff: 
 
Hessebecher mit Vanilleeis,
Apfelmus Eierlikör und Sahne	 6.50 
 
Kleiner Palatschinken 
mit Vanilleeis	 7.00 
 
Vanilleeis 
mit Erdbeeren	 7.00 
 
Speise-Informationen über Zutaten die Allergene oder  
Unverträglichkeiten auslösen können, haben wir  
seperat in schriftlicher Form vorliegen. Bei Interesse  
können Sie diese Auflistung gerne einsehen,  
fragen Sie uns.

Flammkuchen  
frisch aus dem Ofen, 
ein Hochgenuss...

Brizza, die 
”Bayrische Pizza“ aus 
leckerem Laugenteig..
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"Zum Schlugge“

Spirituosen
 
Special Hessen
Hausschnaps		  2 cl	 3.00
Schlitzer Kümmel		  2 cl	 3.00
 
Birkenhof  
feine Spirituosen 
im Holzfaß gereift 40%		  2 cl	 3.80
 

Alkoholfreies 
 
Verschiedene Fassbrausen	 	 0.33 l	 3.50 
Fritz Kola		  0.33 l	 3.50 

Fritz Kola light		  0.33 l	 3.50
Misch Masch		  0.33 l	 3.50
Rhabarber Schorle	 	 0.33 l	 3.50
Zitrone Limo	 	 0.33 l	 3.50 
Orange Limo	 	 0.33 l	 3.50 
Apfelschorle	 	 0.33 l	 3.50 
 
Tafelwasser still	 	 0.50 l	 3.00 
Tafelwasser spritzig	 	 0.50 l	 3.00 
 
Bad Camberger Taunusquelle 
Medium		  0.25 l	 3.00 
Medium		  0.75 l	 6.00 

Fassbiere
 
Veltins Pils		  0.30 l	 3.50 
		  0.50 l	 5.00 
Bayreuther Hell		  0.30 l	 3.50 
		  0.50 l	 5.00 
Bayreuther Landbier		  0.30 l	 3.50 
		  0.50 l	 5.00  
Radler		  0.30 l	 3.50 
		  0.50 l	 5.00  

Flaschenbiere
 
Maisels Hefeweizen		  0.50 l	 5.00
Maisels Alkoholfrei		  0.50 l	 5.00
 
Veltins Alkoholfrei		  0.33 l	 3.50
Veltins Radler Alkoholfrei		  0.33 l	 3.50
 

Äppler, Weine 
 
Apfelwein		  0.50 l	 5.00
Apfelwein                    Bembel	 1.00 l	 9.00
 
Weißwein
Riesling trocken od. h‘trocken		 0.20 l	 5.50
Grauburgunder trocken		  0.20 l	 5.50
Weinschorle weiß oder rot		  0.20 l	 5.00
Rosé halbtrocken		  0.20 l	 6.00
 
Rotwein 
Spätburgunder trocken
rubinrot, rund		  0.20 l	 6.00 
 

Specials + Spritziges 
 
Limocello Spritz		  0.20 l	 7.50
Aperol Spritz		  0.20 l	 7.00
 
Lillet Rosé Lillet, Himbeeren, 
Schweppes Wild Berry		  0.20 l	 7.50 
 
Glas Prosecco		  0.10 l	 3.50


