Voral,
dazwische oder
nwr so, auch veggie...

BIO Kiirbiscremesuppe 8.00
Kiirbiskernol, Kiirbiskerne
frmm& it Gulaschsuppe “Daham” 8.00
leckeron Dressings hausgemacht, mit Bauernbrot
machew fit
Wirtshaussalat
verschiedene Salate der Saison
mit Schmand oder Himbeerdressing 11.00
+ gebratener HahnchenspieR +5.00
+ Schafskadse +5.00

“Strammer Franz Josef”
mit rohem oder gekochtem Schinken
und 2 BIO-Spiegeleier 12.50

Kiirbisravioli
pikante Curry-Kokossauce
gehobelter Parmesan 16.50

Kartoffelrosti
mit Raucherlachs, nen Dip
und auch noch ne Salatbeilage 17.50

Toast Gorgonzola
Schinken, Birne, Gorgonzola
tiberbacken 14.00

FRAUENTAL



Fingerfood

Frauental Burger

100% Rindfleisch, knackiger Salat, Tomate, Rost-
zwiebel, Baconflakes, Cheddarkdse, hausgem.
Sauce, extra crunchy Pommes 17.50

Hessen Burger (auch vegan)

100% Rindfleisch, knackiger Salat, Tomate,
frische Gurke, Krautsalat, Knobimajo,

extra crunchy Pommes 16.50

Curryworscht im Glas

Pommes frites 11.50
Fisch + Chips
Remoulade 16.50

Rinderroulade “Hausfrauen Art”

Spatzle, Rotkohl 22.50
Wildgulasch “Hubertus”

Spatzle, Birne, Preiselbeeren,

Blattsalate 22.50

Cevapcici vom Rind
Zwiebel, Ajvar, Pommes, Krautsalat 18.50

FRAUENTAL




Schwitzel
gev' w immer

Schnitzel “Wiener Art” * paniertes Schnitzel
mit lauwarmen Kartoffelsalat

Schnitzel “"Hessenbub”*
mit Kochkas' tiberbacken

Schnitzel "Pfeffermann”*
mit griinem Pfeffer

Schnitzel "Landmann”*
mit geschmorten Zwiebeln

Schnitzel "Almohi”*
Speckstreifen, Bergkdse iiber-
backen, auf Rosti

Wirtshauspfannchen*

paniertes Schnitzel (oder Hahnchenbrust)
mit frischen Champignons,

Sauce Hollandaise iiberbacken

16.50

17.00

17.50

18.00

18.00

18.50

* Diese Gerichte gibt's wahlweise mit Pommes, Rosti oder
Kroketten. Wer's mit SiiRkartoffeln mochte, der legt 2.50 EURO

druff. Beilagensalat auf Wunsch plus 5 EURO.

Auch als "Senoiren-Portion” moglich (dann 2 EURO weniger).

FRAUENTAL



Flammkuchen

Der "Elsass-Fladen”

Der Klassiker Elsdsser Art
Schmand, Speck, Zwiebbel 13.00

Der Vegetarische Schmand, Zwiebbel,
Champignons un lecker Tomatche 13.00
auch vegan moglich

Brigzo

Die “Laugenteig-Pizza"

Die Klassische Schmand,
Speck, Zwiebbel 13.00

Die Vegetarische Schmand, Zwiebbel,
Champignons un lecker Tomatche 13.00
auch vegan moglich

Und hinne druff:

Hessebecher mit Vanilleeis,
Apfelmus Eierlikor und Sahne 6.50

Kleiner Palatschinken
mit Vanilleeis 7.00

SiiRer Flammkuchen
Schmand, Apfel, Zimt + Zucker 13.00

Speise-Informationen iiber Zutaten die Allergene oder
Unvertraglichkeiten auslosen kdénnen, haben wir
seperat in schriftlicher Form vorliegen. Bei Interesse
konnen Sie diese Auflistung gerne einsehen,

fragen Sie uns.



Fassbiere

Veltins Pils 0.30L 3.50
0.50 L 5.00
Bayreuther Hell 030l 3.50
0.50 L 5.00
Bayreuther Landbier 0.301l 3.50
0.50 L 5.00
Radler 0.30L 3.50
0.50 L 5.00
Flaschenbiere
Maisels Hefeweizen 0.50 L 5.00
Maisels Alkoholfrei 0.50 L 5.00
Veltins Alkoholfrei 0.331 3.50
Veltins Radler Alkoholfrei 0.331 3.50
i\ ’ Special Hessen
APPW’ Weine Hausschnaps 2cl 3.00
Apfelwein 0501 5.00 Schlitzer Kiimmel 2cl 3.00
Apfelwein Bembel 1.001 9.00 Birkenhof
WeiRwein feine Spin'tuosep
Riesling trocken od. h'trocken  0.20 L 5.50 im HolzfaR gereift 40% 2c 3.80
Grauburgunder trocken 0.20 L 5.50 )
Weinschorle weiR oder rot 0.20L 5.00 AMIO‘Lﬁ"?A/%
Rosé halbtrocken 0.201l 6.00
Verschiedene Fassbrausen 0.331 3.50
Rotwein Fritz Kola 0.331 3.50
Spatburgunder trocken Fritz Kola light 0.331 3.50
rubinrot, rund 0.20 L 6.00 Misch Masch 0.331 3.50
Rhabarber Schorle 0.331 3.50
- - - Zitrone Limo 0.331 3.50
SPW.P SprbtW Orange Limo 0.331 3.50
Apfelschorle 0.331 3.50
Limocello Spritz 0.20L 7.50
Aperol Spritz 0.20L 7.00 Tafelwasser still 0.501 3.00
Tafelwasser spritzig 0.50 L 3.00
Lillet Rosé Lillet, Himbeeren,
Schweppes Wild Berry 0.201 7.50  Bad Camberger Taunusquelle
Medium 0.251 3.00
Glas Prosecco 0.10 L 3.50 Medium 0.751 6.00
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