
F R A U E N T A L
Das Wirtshaus

Grüß Gott oder ei Gude wie – lecker essen und trinken, entspannen oder feiern.  
Wir wollen, dass Sie sich wohlfühlen und es sich einfach gut gehen lassen.

”Hessens Beste“, 
wir gehören dazu

D I E  5 0  B E S T E N

I N  H E S S E N

DIESES  GASTHAUS  WURDE  AUSGEZE ICHNET  VON :

Speisen und Getränke



Vorne weck, zwischedurch 
oder einfach nur so, 
auch veggie...

Gulaschsuppe ”Daham“	 7.00
hausgemacht,	mit	Bauernbrot	
	
Salädche im Weckglas veggie 
verschiedene	Salate,	lecker	angemacht	 6.50		
dazu	
Crunchi	Süßkartoffel	Wedges	
plus	Trüffelmajo	 7.00		
	
Wirtshaussalat	
verschiedene	Salate	der	Saison	
mit	Schmand	oder	Himbeerdressing	 11.00	
+	gebratenem	Hähnchenspieß			 +5.00	
+	Schafskäse			 +5.00	
	
Kartoffelrösti 
mit	Räucherlachs,	nen	Dip	
und	auch	noch	ne	Salatbeilage	 16.50
	
Bandnudeln in Waldpilzsoße  
dazu	frischer	Gartensalat	 16.00
	
Hessisches ”Worschtbrot“ 
verschiedene	Hausmacher	Wurstsorten
und	Gurke	 13.00
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Frische Salate mit 
leckeren  Dressings  
sind gesund  und 
machen fit



Vom Geflügel, 
Rindviech un der Wutz...

Curryworscht im Glas 
eine	ordentliche	Portion	mit	Pommes	 10.50		
	
Hessenburger ca.	200g	Bio-zertifiziert
plus	ner	Hand	voll	Pommes	 16.50		
oder	als	Vegan-Burger	 16.50		
	
Schnitzel ”Wiener Art”* paniertes	Schnitzel 
mit	Preißelbeeren,	Zitrone	 17.00
	
Schnitzel ”Pfeffermann“*  
paniertes	Schnitzel	mit	Pfefferrahm	 17.50
	
Wirtshausspieß im Pfännchen*  
Schweinekammspieß	in	würziger	Soße,	
mit	Bacon	und	roten	Zwiebeln	 16.50
	
Wirtshauspfännchen*	
paniertes	Schnitzel	(oder	Hähnchenbrust)	
mit	frischen	Champignons,		
Sauce	Hollandaise	überbacken	 18.00	
	
Entrecôte	250	g,	rosa	gebraten,	mit	Kräuter-
butter,	Pommes	frites	und	Schmandsalat	 28.00	
	
*		Diese	Gerichte	gibt‘s	wahlweise	mit	Pommes,	Rösti	oder	Kro-

ketten.	Wer‘s	mit	Süßkartoffeln	oder	Bratkartoffeln	möchte,	der		
legt	2.50	EURO	druff.	Beilagensalat	auf	Wunsch	plus	5	EURO.	
Auch	als	”Senoiren-Portion“	möglich	(dann	2	EURO	weniger).

Geht doch nix über so 
ein schön gebratenes 
Wutzeschnitzel ...
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Flammkuchen Der ”Elsass-Fladen“

Der Klassiker Elsässer Art
Schmand,	Speck,	Zwiebbel	 13.00
	
Der Vegetarische	Schmand, Zwiebbel,
Champignons	un	lecker	Tomätche	 13.00	
auch	vegan	möglich	
	

Brizza Die ”Laugenteig-Pizza“

Die Klassische
Schmand,	Speck,	Zwiebbel	 13.00
	
Die Vegetarische	Schmand, Zwiebbel,
Champignons	un	lecker	Tomätche	 13.00	
auch	vegan	möglich	

Und hinne druff: 
 
Hessebecher mit	Vanilleeis,
Apfelmus	Eierlikör	und	Sahne	 7.00	
	
Kleine Palatschinken	mit	Vanilleeis	 7.00
	
Schokoküchlein	mit	Vanilleeis	 7.50
	
Eis-Presso 
Ein	Espresso	+	1	Kugel	Speiseeis	 6.00	
	
Für Unentschlossene 
Espresso,	Praline	+	1	Eierlikörchen	 8.00	
	
Speise-Informationen	über	Zutaten	die	Allergene	oder		
Unverträglichkeiten	auslösen	können,	haben	wir	sepe-	
rat	in	schriftlicher	Form	vorliegen.	Bei	Interesse	können	
Sie	diese	Auflistung	gerne	einsehen,	fragen	Sie	uns.

Flammkuchen  
frisch aus dem Ofen, 
ein Hochgenuss...

Schön was Leckeres 
hinterher. 
Man gönnt sich ja 
sonst nix... 



	
Rotweine
Spätburgunder	trocken
rubinrot,	rund	 	 0.20	l	 6.00	
	
Rosee 
Frühburgunder feinherb
sommerfrisch	 	 0.20	l	 5.50		
	
Weinschorle	weiß	oder	rot	 	 0.20	l	 5.00
	
	

Specials + Spritziges 
 
Aperol Spritz	 	 0.20	l	 7.00
	
Rosato Mio 
Rosato,	Prosecco,	Basilikum	 	 0.20	l	 7.00	
	
Lillet Rosé Lillet,	Himbeeren,	
Schweppes	Wild	Berry	 	 0.20	l	 7.50	
	
Limoncello	 	 0.20	l	 8.50
	
Glas Prosecco	 	 0.10	l	 3.50
	

Fassbiere
	
Veltins	Pils	 	 0.30	l	 3.30	
Veltins	Pils	 	 0.50	l	 5.00	
 
Bayreuther	Hell	 	 0.30	l	 3.30	
Bayreuther	Hell	 	 0.50	l	 5.00	
	
Bayreuther Landbier	 	 0.30	l	 3.30	
Bayreuther Landbier	 	 0.50	l	 5.00	
	
Radler	 	 0.30	l	 3.30	
2/3	Helles	 	 0.50	l	 5.00		
	
	

Flaschenbiere
	
Maisels	Hefeweizen	 	 0.50	l	 5.00	
Maisels	Dunkel	 	 0.50	l	 5.00		
Maisels	Kristall	 	 0.50	l	 5.00		
Maisels	Alkoholfrei	 	 0.50	l	 5.00	
	
Veltins Radler	Alkoholfrei	 	 0.33	l	 3.50
Veltins	Alkoholfrei	 	 0.33	l	 3.50
	
	

Äppler  
Spezialitäten 
	
Apfelwein	 	 0.25	l	 3.00
Apfelwein	 	 0.50	l	 5.00
Apfelwein																				Bembel	 1.00	l	 9.00
	
	

Weine 
 
Weißweine
Hausschoppen	Riesling	trocken
herzhaft,	fruchtig	 	 0.20	l	 5.50	
Hausschoppen Riesling	feinherb	
leicht	und	süffig		 	 0.20	l	 5.50		
Grauburgunder	trocken
frisch,	elegant	 	 0.20	l	 5.70	

Wenn’s	Wirtshaus	aus	alle	Nähte	platzt,	
bitten	wir	um	e	bissche	Geduld...
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1	=	koffeinhaltig,	2	=	mit	Farbstoff(en),	3	=	chininhaltig,	4	=	mit	Taurin,	5	=	mit	Schwefeldioxyd,	6	=	mit	Schwärzungsmittel,	7	=	mit	Phosphat,		
8	=	mit	Süßungsmittel,	9	=	mit	Antioxidationsmittel,	10	=	mit	Konservierungsstoff(en),	11	=	enthält	eine	Phenylalaninquelle,	12	=	mit	
Geschmacksverstärker(n),	13	=	mit	Milcheiweiß,	14	=	gewachst

Alkoholfreies 
	
Fritz-Limonaden
Rhabarber Limonade 	 0.33	l	 3.50	
Zitrone naturtrüb 	 0.33	l	 3.50		
Orange 	 0.33	l	 3.50		
Apfel 	 0.33	l	 3.50		
	
Misch Masch 2,9,10	 	 0.33	l	 3.50	 
Fritz Kola 2	 	 0.33	l	 3.50	
Fritz Kola light 2,10,11	 	 0.33	l	 3.50	
	
Bad Camberger Taunusquelle 
Classic,	Medium,	Naturelle	 	 0.25	l	 3.00	
Classic,	Medium,	Naturelle	 	 0.75	l	 6.00		
Tafelwasser	 	 0.50	L	 3.00
still	oder	spritzig	 	 0.75	L	 4.50	
 

Warme Getränke 
	
Große Tasse Kaffee	 	 	 3.00
Espresso	 	 	 2.50
Cappuccino	 	 	 3.50
Latte Macchiato	 	 	 3.50
Große Tasse Schokolade	 	 	 3.50	
Teekännchen,	nach	Auswahl	 	 	 3.50
Grog	 	 	 4.00

Spirituosen
	
Special Hessen
Hausschnaps	 	 2	cl	 3.00
Schlitzer Kümmel	 	 2	cl	 3.00
Hess. Tequilla	 	 2	cl	 3.50
	
Birkenhof  
feine Spirituosen 
im Holzfaß gereift	
Alter Obstler 40%	 	 2	cl	 3.80
Alte Williams	Birne 41%	 	 2	cl	 3.80
Alte Marille 41%	 	 2	cl	 3.80
Alte Haselnuß 41%	 	 2	cl	 3.80
Alte Kirsche 41%	 	 2	cl	 3.80
Alte Zwetschge 41%	 	 2	cl	 3.80
	
Magenbitter
Underberg	 	 2	cl	 3.00
Fernet Branca	 	 2	cl	 3.00
Jägermeister	 	 2	cl	 3.00
Ramazotti	 	 2	cl	 3.00
	
Süßes
Disaronno Amaretto 2	 	 2	cl	 3.00
Baileys 2	 	 2	cl	 3.00
Bratapfellikör	 	 2	cl	 3.00
Xuxu	 	 4	cl	 3.00	

Öffnungszeiten:	
Von	Mittwoch	bis	einschließlich	Samstag		
von	17	-	23	Uhr.	Sonntag	von	10	-	15	Uhr.	
Wir	freuen	uns	auf	Ihren	Besuch.
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Kontakt:	
Telefon:	064	61/98	90	90	1	
Web:	www.wirtshaus-frauental.de	
Mail:	info@wirtshaus-frauental.de

Im Frauental 1 
35216 Biedenkopf	
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